déjeuner-breakfast
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Les Specialites
Servi avec pommes de terre rissolées, ro-
ties et fruits frais.

Coissant BLT

Oeuf, bacon, laitue, tomate, fromage et
mayonnaise.

Club-Sandwich

Oeuf, bacon, laitue, tomate, fromage et
mayonnaise. Demi-club: -6-

Badel au saumon fum¢

Saumon fumé, laitue, oignons, capres et fro-
mage a la creme.

(Euls Bénédicle

2 ceufs pochés sur muffins anglais grillés, jam-
bon et sauce hollandaise.

(Euls Scandinaves

2 ceufs pochés sur muffins anglais grillés, sau-
mon fumé, épinards et sauce hollandaise.

Poutine Fou de Viande

Oeuf, bacon, saucisse, jambon effiloché et
sauce Hollandaise.

ASSictle nouvo

2 oeufs, crépes a I'érable, gaufre, bacon, sau-
cisse, jambon, roties et fruits frais.




Les Classique

1 ceuf a votre choix, servi avec pommes de
terre rissolées, roties et fruits frais.
1 ou 2 oeuf(s)

L.e voyadgeur

|.e Canadien

1 choix: bacon, saucisses, jambon ou cretons.

Quéebcecois

Bacon, saucisse & jambon.

[.es Omelettes

Servi avec pommes de terre rissolées, ro-
ties et fruits frais.

Nature
Fromage
Jambon & I'romade

Légumes

Légumes du jour et fromage.

Chevre et tomates

Fromage de chévre et tomates séchées.

Saumon Fume¢

Epinards et sauce Hollandaise

Extra

Viande

1 choix: Bacon, saucisses, jambon ou cretons

Ocuf

Ccércéales

Xpress

Parlait

Yogourt avec fruits frais et céréales Croque
Nature.

Express Santé

Fruits frais servis avec fromage cottage ou
yogourt.

1 choix : céréales, croissant, muffin anglais,
réties ou bagel.

Gourmand

Crepes

Crépes maison, sauce a l'érable, bacon, jam-
bon, saucisse et fruits frais.

Pain Dor¢é
Pain doré farci au Nutella, sauce au chocolat
& fruits frais.

Gaufre

Gaufre maison avec bananes, fraises, sauce a
I’érable et au chocolat.

Quecue de Castor

Beignet plat chaud garni de poires et nappé
d’'une sauce a I'érable.

Brevqdes
Cal¢ Spccialiscs
Espresso, cappucino, latté et allongé

Jus
Petit Grand

Tous nos déjeuners comprennent un choix de café, thé, infusion ou lait.

Options sans gluten disponibles. Risque de contamination croisée. Non recommandé aux per-
sonnes atteintes de la maladie cceliaque ou souffrant d’une allergie sévére au gluten.



Speciallies

Served with hash browns, toast, and fresh
fruit.

BLT Croissant

Egg, bacon, lettuce, tomato, cheese, and
mayonnaise.

Club-Sandwich
Egg, bacon, lettuce, tomato, cheese, and
mayonnaise. Half Club -6-

Smoked Salmon Bo@el

Smoked samon, lettuce, onions, capers, and
cream cheese.

Benedict

Two poached eggs on toasted English muffins
with ham and Hollandaise sauce.

Scandinavian Benedict
Two poached eggs on toasted English muffins

with smoked salmon, spinach, and Hollandaise
sauce.

Meal L.over’s Pouline

Egg, bacon, sausage, pulled ham, and Hollan-
daise sauce.

nouvo’s Brunch

Two eggs, maple pancakes, waffle, bacon,
sausage, ham, toast, and fresh fruit.




Classic

1 egg cooked to your liking, served with
hash browns, toast, and fresh fruit.
1 or 2 eggs.

L.e voyadgeur

|.e Canadien

Choice of 1: bacon, sausages, ham, or cretons.

Quéebcecois

Bacon, sausage, ham

Omeletles

Served with hash browns, toast, and fresh
fruit.

Plain
Cheese
Ham & Cheese

Vedggies

Seasonal vegetables and cheese.

Goal Cheese & Tomato

Goat cheese and sun-dried tomatoes.

Smoked Salmond

Spinach, and Hollandaise sauce.

Extra

Meal

Choice of 1: bacon, sausages, ham, or cretons.

k49

Cercals

Xpress

Parlait

Yogurt, fresh fruit and Croque Nature cereal.

Healthy Express

Fresh fruit served with cottage cheese or
yogurt.

Choice of 1: cereal, croissant, English muffin,
toast, or bagel.

Sweel Classics

Crepes
Crepes, maple syrup, bacon, ham, sausage,
and fresh fruit.

French Toast

Nutella-stuffed French toast, chocolate sauce,
and fresh fruit.

Wallle

Waffle topped with bananas, strawberries,
maple syrup, and chocolate sauce.

BeaverTail

Warm flat pastry topped with pears and
drizzled with maple syrup.

Beve'm@es

Specialty Colfee

Espresso, cappucino, latte and Americano

Juice
Small Large

All breakfasts include your choice of coffee, tea, herbal tea, or milk.

Gluten-free options available. Risk of cross-contamination. Not recommended for guests with

celiac disease or a severe gluten allergy.






